L'lmprévu...

le resto chef proprio

SERVICE DE TRAITEUR

Chef propriétaire : Hervé Larue

etduaemécec%zgwam

Composez votre menu selon vos golits et votre budget

Aussi disponible :

LOCATION DE VAISSELLES

Tous bris ou perte de vaisselles seront chargés

En porcelaine et stainless 3.50s/couvert

Avec verre a vin 4.008

Verre a vin supplémentaire 0.508

Verre a porto 0.505

Verre a eau 0.5058

Vaisselle en plastique (serviette en papier incluse) 1.255/couvert

Serviette en tissus 0.455

Nappe en tissus 5.008
DROIT DE BOUCHON incluant le verre 8.00s/bout.
SERVICE DE CUISINIER 35.00s/heure
SERVICE DE SERVEUR (POURBOIRE INCLUS) 20.005 a 25.005/heure
SERVICE D'AIDE SERVEUR (BANQUET, 53 7) 15.00s/heure

Un minimum de 60.00s est demandé

. Livraison gratuite a Saint Jean, secteurs : St Lugc, Iberville, L’Acadie et avec un minimum de 150.005 de facture et
commande de 10 personnes et plus. Pour les régions plus €loignées, des charges de 1.005 du kilometre par véhicule.
(450) 346 2417
Pour tous renseignements supplémentaires, demandez Sylvie ou Hervé



L'lmprévu... I

BUFFET 1 (min. 15 pers.) 8.255/pers.
Un sandwich et demi (6 pointes, 3 sortes)
5 sortes de crudités et trempette
2 sortes de salades.... voir liste page 6
2 patisseries OU salade de fruits frais

BUFFET 2 (min. 10 pers.) 10.955/pers.
Un sandwich et demi (6 pointes, 3 sortes)
5 sortes de crudités et trempette
2 sortes de salades.... voir liste page 6
Viandes froides et terrines
4 sortes de fromages, raisins, noix et pain
2 patisseries OU salade de fruits frais

BUFFET 3 (min. 15 pers.) 13.95s/pers.
5 sortes de crudités et trempette
2 sortes de salades.... voir liste page 6
Croissant farci au jambon ou au poulet
Pita au thon
Oeuf farci
Saumon fumé
Mini quiche au choix
4 sortes de fromages, raisins, noix et pain
2 patisseries OU salade de fruits frais

BUFFET 4 (min. 10 pers.) 15.95s5/pers.
Un sandwich (4 pointes) 2 jambon, 2 poulet
5 sortes de crudités et trempette
Cheddar, brie, olives
2 oeuf farci
1 mini quiche Lorraine
Crevette cocktail (2/pers.)

Rouleaux vietnamien (2/pers.)
Terrine

Jambon et salami

2 Patisseries




L'lmprévu... I

BUFFET 5

ENTREES
5 sortes de crudités et trempette

Plateau viandes froides et terrines**

ou

Assiette de saumon fumé**

ou

Cascade de crevettes cocktail** ( 5/pers.)

ou

Plateau de 3 fromages** ( Brie, Cheddar, St Paulin )

1 sorte de salade.... voir liste page 6

UN PLAT CHAUD AU CHOIX
Supréme de poulet a |'estragon
Civet de canard désossé au porto
Civet de lapin a la moutarde
Blanquette de veau a I'ancienne
Sauté de veau Marengo
Sauté d’agneau au vin blanc
Sauté de boeuf bourguignon
Sauté de boeuf en chevreuil
Fruits de mer en sauce
Emincé de boeuf sauce au poivre
Emincé de veau zurichoise
Filet de porc sauce au miel
R6ti de dinde farcie
Emincé du boucher (veau, porc, poulet, jambon)
Cuisse de canard Grand Mere

Jardinieére de légumes frais
° Riz pilaf ou pomme fondante
Pain

DESSERTS
3 sortes de patisseries
ou
Salade de fruits frais
ou
Créme caramel

19.953/pers.

**Charge de 2.50s/pers.

si les entrées sont
montées dans des
assiettes individuelles



de homard* OU
Six escargots chateautif* OU
Cocktail de crevettes* ( 5/pers.)

1 Salade au choix... voir liste page 6

UN PLAT CHAUD AU CHOIX

°

Osso Bucco de veau milanaise (min 10 pers.)
Filet de veau citron et vanille

Supréme de faisan farci aux fruits

Macreuse de boeuf braisé (min 10 pers.)
Ballotine de lapin farcie aux champignons
Canard rbti a I'orange

Pintade & I'abricot

Fruits de mer en sauce

Feuilleté de saumon sauce épinard

Jardiniére de légumes frais
Riz pilaf ou pomme fondante
Pain

DESSERTS

Créme brilée

ou

Tarte aux pommes Normande
ou

Gdteau Imprévu

ou

Fraises au poivre (en saison)
ou

Nage de petits fruits rouges au Baileys (en saison)
ou

Créme caramel

28.505/pers.

**Charge de 2.50s/pers.

si les entrées sont
montées dans des
assiettes individuelles



